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Todas las comidas se acompafardn de pan y agua. En la elaboroaon de los menUs se utiliza

legumbres de produccién ecolégica y aceite de oliva.
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9 - Dia de Europa - JORNADA GASTRONOMICA
WILLY FOG

10

Arroz con salsa de ftomate casera

Sepia rebozada con ensalada de maiz y
zanahoria rallada (1,2,3,4,6,7,9.10,12,14)

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos rellenos de atun (fomate y mahonesa)
c/ensalada de lechuga (3.4,6)

Brécoli rehogado con gjitos

Ternera guisada en salsa (ajo, cebolla, pimiento
rojo, calabacin, zanahoria) c/patatas dado (12)

Macarrones a la espanola (fomate,
orégano y chorizo)(1,3,6,10)

Filete de limanda a la romana con
ens. De tomate (1,3,4,6,10)

Puré de verduras naturales (12)

Lomo de Sajonia con patatas asadas al horno
(ajo, orégano, pimienta negra, AOVE) (12)

Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada = Lacteo (7)
keal  764[lip 262 [Prot  174]HdC 115 |kcal  ¢58[Lip 20,1 [Prot  300[HdC 89 [kcal  646[Lip 314 [Prot  289]HAC 62 |kcal  756[Lip 30,6 [Prot  39.7[HdC 80 [keal 619 [ Lip 181 Prot 39.3[HdC 75
13 - Dia Internacional del Hummus 14 15 - SAN ISIDRO 16 - Dia Internacional sin Gluten 17

Paella marinera (caldo de pescado, merluza,
laurel, pimiento verde y rojo, djo, cebolla,
zanahoria) (4)

Filete de pollo empanado (1,6,10)

con lechuga y zanahoria rallada

Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)(12)

Tortilla francesa de york (pavo) y ens. de gajos
de tomate aderezada con orégano y AOVE
(3.6)

Crema de calabacin y puerros (12)

Soldaditos de pavia caseros (bacalad )
con patatas fritas (1,4,6,10)

Sopa de cocido madrilefio (caldo de ave,
puerro, zanahoria,fideos SIN GLUTEN)

Complemento del cocido madrilefio:

garbanzos ECO, zanahoria, morcillo,
chorizo, ave (12)

100%

Espaguettis alla Matriciana (1,3,6,10) (tomate,
orégano, bacon, cebolla, ajo)

Fil. De Merluza al limén con ensalada de la
huerta (4)

Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral o Fruta de temporada Lacteo (7)
keal  658[Lp 210 [Prot  354]HdC 82 |kcal ¢18[ip 182 [Prot  29.5[HIC 84 [kcal  639[Lp 168 [Prot  280]HAC 94 |keal  785[lip  27.9 [Prot  31,6]HIC 102 [keal 751 [ Lip 258] Prot 50.5]HdC 79
20 - Dia Mundial de las abejas y las fresas 21 22 23 - Dia de la tortuga 24

Qh

Judias verdes rehogadas

Fideud mixta (caldo de ave, ragout de pollo,
laurel, pimiento verde y rojo, ajo, cebolla,

Alubias blancas ECO con chorizo (zanahoria,

Arroz tres delicias (zanahoria, maiz, ()

Ensalada campera (3.4) (patafa, pimiento
verde y rojo, fomate, cebolla, huevos cocidos,

- . . : N7
Abon o el = zanahorial (1,3,6,10) pim. verde y rojo, cebolla, puerro) embutido de pavo)(6) )f aton)

onaigas de femera e,n sasade (_] “~|Merluza al horno con refrito de ajo con Huevos revueltos con queso y ensalada de Salmén a la vizcaina (cebolla, gjo, Croquetas de jamén (1,2,3,4,6,7,8,9,10,14)
abuela (cebolia, tomate, orégano, laurel, ajo, D\ - S

N ( ensalada (4) tomate (3,7) pimiento) con patata panadera (4,12) . |conlechuga
caldo de verduras) con patatitas (1.6.12) ‘\\\. - 1
Fruta de temporada y leche (7) <77 * |Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
keal  797|lp 439 |Prot  246]HdC 76 [kcal  735[ip 125 [Prot  32.8/HdC 123 [keal lip 227 [prot  232]HAC 96 [kcal  659|Lip 141 [Prot  287[HdC 104 |kecal 777 [ Lip 383] Prot 21,7|HdC 87
27 28 - Dia Mundial de la salud digestiva 29 - Dia Mundial de la Hamburguesa 30 - DIA DE CANARIAS 31 - DIA DE CASTILLA - LA MANCHA

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Tortilla espanola (patata y cebolla) con
ensalada de lechuga (3,12)

Fruta de temporada y leche (7)

Ensalada de pasta (fomate, queso, aceitunas
sin hueso, espinacal)(1,3,6,7,10)

Bacalao con pisto (cebolla, gjo, pimienio‘; )
verde, calabacin, tomate) (4) Ny

-

Fruta de temporada

)

Coliflor Orly (1,2,4,7,14) . 91‘!

Hamburguesa de pollo c/puré de V
patata (1,6,7,12) \

Fruta de temporada y pan integral

Ropa vieja canaria (ragout de pollo, garbanzos,

, |cebolla, ajo, pimientos, fomate)(12)

Fil. Merluza enharinada
(1,4,6,10) con ensalada

Fruta de temporada

Crema de verduras naturales (12)

Caldereta de ternera (ragout de
ternera,gjo,cebolla,tomate, caldo
pimientos) c/patatas dado (12)
Lacteo (7)

keal

748]lip 198 [Prot  21,7[HdC 121
-

keal

42,4]HdC 53

723lip  37.8 [Prot

keal  692lip 321 [prot  249[HdC 76

keal Prot  41,6|HdAC 114

789lip 183

keal 616 ] Lip 19.9] Prot 309 [HdC 78

Energia expresada en Kcal y macronutrientes en gramos. Fruta de temporada en funcién de su estado de maduraciéon: manzana, pera, pldtano, naranja, meldn, sandia...
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Todas las comidas se acompafnardn de pan y agua. En la elaboracién de los menus se utiliza le

umbres de produccién ecoldgica y aceite de oliva.

DECLARACION DE ALERGENOS

1 2 3 4 5 6 7 8
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Gluten Crustcess Hueves Pescado Cacohuete Soja leche Frutos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Alramuces Moluscos
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9 - Dia de Europa - JORNADA GASTRONOMICA
WILLY FOG

10

Arroz con salsa de tomate casera

Sepia rebozada con ensalada de maiz y
zanahoria rallada (1,2,3,4,6,7,9,10,12,14)

Fruta de temporada y leche (7)

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos rellenos de atin (fomate y mahonesa)
c/ensalada de lechuga (3,4,6)

Fruta de temporada

Brécoli rehogado con ajitos

Ternera guisada en salsa (ajo, cebolla, pimiento
rojo, calabacin, zanahoria) c/patatas dado (12)

Fruta de temporada y pan integral

Macarrones con tomate y orégano

1.3,6,10

Filete de limanda a la romana con
ens. De tomate (1,3,4,6,10)

Fruta de temporada

Puré de verduras natfurales (12)

Filete de pollo con patatas asadas al horno
(gjo, orégano, pimienta negra, AOVE) (12)

Lacteo (7)

13 - Dia Internacional del Hummus

14

15 - SAN ISIDRO

16 - Dia Internacional sin Gluten

17

Paella marinera (caldo de pescado, merluza,
laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla,
zanahoria)(4)

Filete de pollo empanado (1,6,10)

con lechuga y zanahoria rallada

Fruta de temporada y leche (7)

Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)(12)

Tortilla francesa de york (pavo) y ens. de gajos
de fomate aderezada con orégano y AOVE (3,6)

Fruta de temporada

Crema de calabacin y puerros (12) L

Soldaditos de pavia caseros (bocoloc\ /

con patatas fritas (1,4,6,10) ‘Pﬁ

Fruta de temporada y pan integral

Sopa de cocido madrilefio (caldo de ave,
puerro, zanahoria,fideos SIN GLUTEN)

Complemento del cocido madrilefo: mn%
garbanzos ECO, zanahorig, ave (sin carn :

de cerdo, 12

Fruta de temporada

Espaguettis alla Matriciana (1,3,6,10) (ftomate
orégano, cebolla, gjo)(no bacon)

Fil. De Merluza al limdén con ensalada de la
huerta (4)

Lacteo (7)

20 - Dia Mundial de las abejas y las fresas

21

22

23 - Dia de la tortuga

24

D
©

Judias verdes rehogadas

— fosiy”
Albéndigas de ternera en salsa de la r-
abuela (cebolla, tomate, orégano, laurel, ajo, Ay o
caldo de verduras) con patatitas (1.6,12) ‘\\\‘f\‘(:

-

Fruta de temporada y leche (7)

P ai

Fideud mixta (caldo de ave, ragout de pollo,
laurel, pimiento verde y rojo, ajo, cebolla,
zanahoria)(1,3,6,10)

Merluza al horno con refrito de ajo con ensalada
(4)

Fruta de temporada

Alubias blancas ECO con verduras (zanahoria
pim. verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos revueltos con queso y ensalada de
fomate (3,7)

Fruta de temporada y pan integral

Arroz tres delicias (zanahoria, maiz,
embutido de pavo)(é)

Salmén a la vizcaina (cebolla, gjo,
pimiento) con patata panadera (4,12)

5
@

Fruta de temporada )

Ensalada campera (3.4) (patata, pimiento
verde y rojo, tomate, cebolla, huevos cocidos,
atun)

Croqguetas de bacalao

(1,2,3,4,6,7,8,9,10,14) con lechuga

Lacteo (7)

27

28 - Dia Mundial de la salud digestiva

29 - Dia Mundial de la Hamburguesa

30 - DIA DE CANARIAS

31 - DiA DE CASTILLA - LA MANCHA

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim. verde
y rojo, cebolla, puerro)

Tortilla espafiola (patata y cebolla) con
ensalada de lechuga (3,12)

Fruta de temporada y leche (7)

Ensalada de pasta (fomate, queso, aceitunas sin
hueso, espinaca)(1,3,6,7,10)

¥
Bacalao con pisto (cebolla, gjo, pimiento
verde, calabacin, tomate) (4) ~

- v
-

A

-

Fruta de temporada

o]

Coliflor Orly (1,2,4,7,14) ) - e

Hamburguesa de pollo c/puré de v
patata (1,6,7,12)

Fruta de temporada y pan integral

Ropa vieja canaria (ragout de pollo, garbanzos,
cebolla, ajo, pimientos, tomate)(12)

Fil. Merluza enharinada
(1,4,6,10) con ensalada

Fruta de temporada

Crema de verduras naturales (12)

Caldereta de ternera (ragout de
ternera,ajo,cebolla,tomate, caldo
pimientos) c/oatatas dado (12)

-

Fruta de temporada en funcién de su estado de maduracién: manzana, pera, pldtano, naranja, meldn, sandia...
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Todas las comidas se acompafnardn de pan y agua. En la elaboracién de los menus se utiliza le

umbres de produccién ecoldgica y aceite de oliva.

DECLARACION DE ALERGENOS

1 2 3 4 5 6 7 8

9 10 11 12 13 14

Gluten Crustcess Hueves Pescado Cacohuete Soja leche Frutos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Alramuces Moluscos
edseara
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MIERCOLES
1 - Dia del trabajador
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2 - Dia de la Comunidad de Madrid
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9 - Dia de Europa - JORNADA GASTRONOMICA
WILLY FOG

10

Arroz con salsa de tomate casera

Salchichas de pavo con ensalada de maiz
y zanahoria rallada (6)

Fruta de temporada y leche (7)

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Tortilla francesa c/ensalada de lechuga (3)

Fruta de temporada

Brécoli rehogado con ajitos

Ternera guisada en salsa (gjo, cebolla, pimiento

Macarrones con tomate y orégano

1.3,6,10

Filete de limanda al horno _con ens.

rojo, calabacin, zanahoria) c/patatas vapor (12)

De tomate (4)

Fruta de temporada y pan integral

Fruta de temporada

Puré de verduras natfurales (12)

Lomo de Sajonia con patatas asadas al horno
(ajo. orégano, pimienta negra, AOVE) (12)

Lacteo (7)

13 - Dia Internacional del Hummus

14

15 - SAN ISIDRO

16 - Dia Internacional sin Gluten

17

Paella marinera (caldo de pescado, merluza,
laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla,
zanahoria)(4)

Filete de pollo ala plancha con

Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)(12)

Tortilla francesa de york (pavo) y ens. de gajos

Crema de calabacin y puerros (12) L

Bacalao al horno con patatas

Sopa de cocido madrileno [caldo de ave
puerro, zanahoria,fideos SIN GLUTEN)

(desarasada)
Complemento del cocido madrilefo:

garbanzos ECO, zanahoria, ave (sin

100%

Espaguettis alla Matriciana (1,3,6,10) (ftomate
orégano, cebolla, gjo)(no bacon)

Fil. De Merluza al limdén con ensalada de la

- J =]
lechuga y zanahoria rallada de fomate aderezada con orégano y AOVE (3,6)|vapor (4 ‘ chorizo 12 huerta (4)
Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral x Fruta de temporada Lacteo (7)
21 22 23 - Dia de la tortuga 24

20 - Dia Mundial de las abejas y las fresas

D
©

Judias verdes rehogadas "

o

A fos

Albéndigas de ternera en salsa de la r-

abuela (cebolla, tomate, orégano, laurel, djo,

caldo de verduras) con patatitas vapor
Fruta de temporada y leche (7)

@/
-
oY:

P ai

Fideud mixta (caldo de ave, ragout de pollo,
laurel, pimiento verde y rojo, ajo, cebolla,
zanahoria)(1,3,6,10)

Merluza al horno con refrito de ajo con ensalada
(4)

Fruta de temporada

Alubias blancas ECO con verduras (zanahoria
pim. verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos revueltos con ensalada de tomate (3)

Fruta de temporada y pan integral

Arroz tres delicias (zanahoria, maiz,
embutido de pavo)(é)

Salmén a la vizcaina (cebolla, gjo,
pimiento) con patata panadera (4,12)

5
@

Fruta de temporada )

Ensalada campera (3.4) (patata, pimiento
verde y rojo, tomate, cebolla, huevos cocidos,
atun)

Filete de pollo ala plancha con lechuga

Lacteo (7)

27

28 - Dia Mundial de la salud digestiva

29 - Dia Mundial de la Hamburguesa

30 - DIA DE CANARIAS

31 - DiA DE CASTILLA - LA MANCHA

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim. verde
y rojo, cebolla, puerro)

Tortilla francesa con ensalada de lechuga (3)

Fruta de temporada y leche (7)

Ensalada de pasta (fomate, queso, aceitunas sin
hueso, espinaca)(1,3,6,7,10)

¥
Bacalao con pisto (cebolla, gjo, pimiento
verde, calabacin, tomate) (4) ~

- v
-

A

-

Fruta de temporada

o]

Coliflor rehogada con ajitos

¥ SRl e2
Hamburguesa de pollo c/puré de v
patata (caldo de verduras,12)

Fruta de temporada y pan integral

Ropa vieja canaria (ragout de pollo, garbanzos,
cebolla, ajo, pimientos, tomate)(12)

Fil. Merluza al horno (4) con
ensalada

Fruta de temporada

Crema de verduras naturales (12)

Caldereta de ternera (ragout de
ternera,ajo,cebolla,tomate, caldo
pimientos) c/patatas vapor (12)

-

Fruta de temporada en funcién de su estado de maduracién: manzana, pera, pldtano, naranja, meldn, sandia...
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SUGERENCIAS
DESAYUNOS MERIENDAS

Lacteo (leche, yogur, queso, cuajada, etc..)
Pan integral tostado, galletas y/o cereales con o sin
cacao (puro)
Pieza de fruta o zumo recién exprimido

Lacteo (leche, yogur, queso, cuajada, etc..)
Bocadillo o sandwich (integral) con fiambre
Pieza de fruta o zumo natural recién exprimido

)

( \(

Samosas de pollo Espinacas
al curry indias fsg&goodlzs Tacos de carne
con chutney de | " mechada con
plancha con ajito guacamole
mango y pereijil
\ \_ W,
( Ensc&lz(ljlg é;lr(i]ega N\ ) ( \( Hamburguesas de
Escalivada . bacalao con
Alitas de pollo a p'OTCh,C’ con Tortipizza Ensg';g;;isor ensalada de
la barbacoa mon lechuga, tomate y
\_  Pescado:pavo  J\ W, \_ VAN maiz )
Hummus casero (" Pechuga de \( Ensalada de N\ " \( )
. Champinones Ensalada de
con chips de pavo con remolacha ,
) . y rellenos de atun escarola
verduras (boniato, spaguettis de Muffins de con salsa de Gyozas de pollo
calabacin, calabacin verduras y queso Y d P Y
berenjena...) salteados con huevo yogur verduras
\_ AN AN AN _J
Espdrragos AYS Ensalada de ) Ensalada de ) ( Huevos \( R
frigueros aguacate y tomates Cherry escalfados con Ensalada Waldorf
Salmén marinado gambas Quiche de pisto Falafel casero con
con soja, miel y Solomillitos de espinacas y queso - salsa de yogur
jengibre cerdo al djillo feta Huevo: pavo
" AN e J\_ J J
( Y4 ) \( ( )
Tempura de Crema de Pico de gallo Guisantes
Completo verduras calabaza y Souvlaki griego rehogados
Chileno Pollo en salsa de zanahoria de cerdo con Calamares en salsa
mostaza y miel Sardinas al horno salsa tzatziki americana
N\ AN \_ J
¥ 2 3 4 5 6 7
£S 2 apc e
y WL o,
CEREALES & QQ 6‘ .& 4?
CON GTuTEn CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES S0JA LACTEOS
& 8 9 » 10 N 11 12 13 14
= =0
4 W - s 2 -2
FRUTOS SECOS AP10 MOSTAZA SESAMO SULHTOS AURAMUZ MOLWwsScos

Los menus son supervisados por Dietistas — Nutricionistas.
Se dispone de las fichas técnicas de los platos a disposicidon

del consumidor.

AYUDENOS A ALIMENTAR A SUS HIJOS

Verduras Y i
e | IR, A
y/o legumbres

7

l‘/ \36-9?&."" =3

/]

EL PLATO SALUPABLE muestra
las proporeiones adecuadas de Los
grupos de alimentos que deben
formar parte de Las dos comidas
principales: comida y cena. Pensado
PArA consguir que sus hijos sigan
una dicka sana y equilibrada.

Cerenles tntegrales
y/o tubéreulos

P vy
(%& " Usa aceite de oliva
" : para cocinar

GRUPO SERVICATERING
C/ Newton. Edificio 2 y naves 16 -18 - 28914 Leganés (Madrid).
Teléfonos: 91 428 20 48 — 91 498 40 14 - Fax: 91 428 20 49 Email: ccservicatering@gruposervicatering.com
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AYUELA - NAY0 2024

Todas las comidas se acompafiardn de pan y agua. En la elaboracién de los menis se utiliza

legumbres de produccién ecolégica

aceite de oliva.

DECLARACION DE ALERGENOS

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14 1 2 3
Gluten Crustceos Huevos Pescado Cacohuete Soje Leche Frutos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos AMtromuces Moluscos
cdscara
Ingreclientes ecolépicos  Pescados sostenibles {;’II_?AC&’EEED,\? Productos integrales GAZTROONOMI .
EXTRA
6 7 8 9 10
Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim. o " Macarrones a la espanola (tomate, orégano y .
Arroz con salsa de tomate casera i X Brécoli rehogado con gjitos . Puré de verduras naturales (12)
' | |verde y rojo, cebolla, puerro) chorizo)(1.,3,6,10)
Sepia rebozada con ensalada de v al . Ternera guisada en salsa (ajo, cebolla, " . Lomo de Sajonia con patatas
-~ |Huevos rellenos de atun (tomate y mahonesa) Filete de limanda a la romana con

maiz y zanahoria rallada
(1.2,3,4,6,7,9,10,12,14)
Fruta de temporada y leche (7)

14

c/ensalada de lechuga (3.4,6)

Fruta de temporada

pimiento rojo, calabacin, zanahoria)
c/patatas dado (12)
Fruta de temporada y pan integral

ens. De tomate (1,3,4,6,10)

Fruta de temporada

asadas al horno (ajo, orégano,
pimienta negra, AOVE) (12)
Lacteo (7)

kcal  478|lip 164 [Prot  109]HdC 72

keal  411]ip 126 [Prot  188]HdC 56

keal  404[Lip 19,6 [Prot  180[HdAC 39

keal  472Jlip 191 [Prot  248[HAC 50

keal 387 | Lip 11.3] Prot 246[HdC 47

13

14

15

16

17

Paella marinera (caldo de pescado, merluza,
laurel, pimiento verde y rojo, ajo, cebolla,
zanahoria) (4)

Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)(12)

Crema de calabacin y puerros (12)

Sopa de cocido madrilefio (caldo
de ave, puerro, zanahoria,fideos SIN (3‘&
GLUTEN) 5

i.

Espaguettis alla Matriciana (1,3,6,10) (tomate,
orégano, bacon, cebolla, ajo)

. . S [ )
Filete de pollo empanado (1,6,10) Torfilla fron‘ceso de york {pavo) y Soldaditos de pavia caseros (bacalao) Complemento del COCIdC.) modrlle_no. % 7 |Fil. De Merluza al limén con ensalada de la
. ens. de gajos de tomate aderezada ; garbanzos ECO, zanahoria, morcillo, \ =
con lechuga y zanahoria rallada . con patatas fritas (1,4,6,10) R W= |huerta (4)
con orégano y AOVE (3,6) chorizo, ave (12) 8\
Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
keal  411ftip 131 [Prot  221]HdC 51 |keal  38¢[ip 11,4 [Prot  185[HdC 53 [kcal  399[tp 105 [Prot  17.5]HdC 59 |keal  491[tip 17,4 [Prot  19.7]HIC 64 [keal 469 [ Lip 16,1 ] Prot 31.6]HdC 49
20 21 22 23 24
. Fideua r'mx'fo (caldo de ave. rqgouf de pollo, Alubias blancas ECO con chorizo (zanahoria, Arroz fres delicias (zanahoria, maiz, Ensclada camperad (34) [patata. p|m|en’rq
Judias verdes rehogadas laurel, pimiento verde y rojo, ajo, cebolla, X N . verde y rojo, fomate, cebolla, huevos cocidos,
. pim. verde y rojo, cebolla, puerr: embutido de pavo)(6) .
L zanahoria)(1,3,6,10) atun)
Albondigas de ternera en salsa de la q . . | . o . . .
abueld (cebola. fomate. oré Jaurel. ai - ) |Merluza al horno con refrito de ajo con Huevos revueltos con queso y & Salmén a la vizcaina (cebolla, ajo, Croquetas de jamdn
(cebolla, fomate, oregano, iaurel, ajo. ensalada (4) ensalada de tomate (3,7) 9 pimiento) con patata panadera (4,12) (1,2,3,4,6,7,8,9,10,14) con lechuga
caldo de verduras) con patatitas (1,6,12) Y
Fruta de temporada y leche (7) - Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
kcal  498[Lp 274 |[Prot  154]HdC 47 |kcal 460lip 7.8 [Prot  205[HdC 77 kcal  425[tip 142 [Prot  145[HAC 60 |kcal 412lip 88 [Prot  180[HAC 65 |kcal 486 [ Lip 239 Prot 135]|HdC 54
27 28 29 30 31

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Tortilla espanola (patata y cebolla) con
ensalada de lechuga (3,12)

Ensalada de pasta (fomate, queso, aceitunas
sin hueso, espinacal)(1,3,6,7,10)

Bacalao con pisto (cebolla, ajo, pimien
verde, calabacin, tomate) (4)

Coliflor Orly (1,2,4,7,14)

Hamburguesa de pollo c/puré de patata
(1,6,7,12)

Ropa vieja canaria (ragout de pollo, garbanzos,
cebolla, gjo, pimientos, tomate)(12)

Fil. Merluza enharinada (1,4,6,10)
con ensalada

Crema de verduras naturales (12)

Caldereta de ternera (ragout de
ternera,gjo,cebolla,tomate, caldo,

. \E. o'lmientos] c/patatas dado (12)
Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
kcal  467]lip 124 [Prot  136[HdC 75 [kcal  452[Lip 236 [Prot  265[HAC 33 [kcal  432)ip 20,1 [Prot  155[HAC 47 [kcal  493[lip 115 [Prot  260[HAC 71 [keal 385[ Lip 124 Prot 193[HdC 49
EnGrg Xpre: en Kcal y macronutrientes en gramos. =
Fruta'de femborcdo en forcidn de su estado de maduracion: manzana, pera, ano, naranja, meloén, sandia...

@

rupo_servicater

) 2 oV ).




\
e At huevo ey

- X RAWUELA - \
ESCUELA INFANTILRAYUELA - 11AYO. 2024 QJ/

Todas las comidas se acompanardn de pan y agua. En la elaboracién de los menuUs se utiliza legumbres de produccidn ecolégica y aceite de oliva.

DECLARACION DE ALERGENOS

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14 1 2 3

Gluten Crustcess Hueves Pescado Cacohuete Soja leche Frutos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos AMramuces Moluscos
edseara

O @ &
Solo ACEITE DE GASTRONOMI J
! Inaredientes ecoldgicos  Pescaros wsteribles (?L?\E%IFIQFAGEN Productos integreiles TR .
[} 7 8 9 10
Arroz con salsa de tomate casera Lentejas E;O campesinas (zanahoria, pim. Brécoli rehogado con ajitos Moco_rrones £5R.50 olgrqenos ala . Puré de verduras natfurales (12)
verde y rojo, cebolla, puerro) espanola (fomate, orégano y chorizo)
Salchichas de pavo con ensalada de maiz y Filete de merluza al horno Ternera guisada en salsa (ajo, cebolla, pimiento Rlete de limanda ala Ar?doluzo Lomo de Sajonia con patatas asadas al horno
N . . X con ens. De tomate (harina de h . e
zanahoria rallada (6 c/ensalada de lechuga (4) rojo, calabacin, zanahoria) c/patatas dado (12) maiz4) \E (ajo, orégano, pimienta negra, AOVE) (12)
Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
13 14 15 16 17
Paella marinera {caldo de pescado, merluza, Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim. . Sopa de cocido madrilefio (caldo de ave, Espaguettis esp.sin alergenos alla Matriciana
laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla, . Crema de calabacin y puerros (12) L p N
zanahoria) (4) verde y rojo, cebolla, puerro)(12) puerro, zanahoria,fideos SIN GLUTEN) (6) (fomate, orégano, bacon, cebolla, gjo)
Filete de pollo empanado (1,6,10) al C'”.“’ de lomo adobadaala ploncrlwo ens. de Soldaditos de pavia caseros (bacalao) Complemento del cocido madrilefio: garbanzos|Fil. De Merluza al limdn con
) .~ |gajos de tomate aderezada con orégano y : . . .
con lechuga y zanahoria rallada o L LN AOVE con patatas fritas (1,4,6,10) ECO, zanahoria, morcillo, chorizo, ave (12) ensalada de la huerta (4)
% Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
20 21 22 23 24
. Hdeua rT“X.*O [caldo de ave rqqout de pollo Alubias blancas ECO con chorizo (zanahoria, Arroz tres delicias (zanahoria, maiz, Ensalada campera (4) (patata, pimiento verde
Judias verdes rehogadas laurel, pimiento verde y rojo, djo, cebolla . X . (3{ p .
’ - pim. verde y rojo, cebolla, puerro) embutido de pavo)(é) p D y rojo, tomate, cebolla, atin)
o zanahoria)esp.sin alergenos \<7*’ 2
Albondigas de Tgmero en SO!SO de la abuela Merluza al horno con refrito de ajo - Salmén a la vizcaina (cebolla, gjo, i )
(cebolla, tomate, orégano, laurel, ajo, caldo de verduras) Sajonia a la plancha con ensalada de tomate o A Filete de pollo ala plancha con lechuga
A con ensalada (4) pimiento) con patata panadera (4,12) 7, — .
con patatitas (1,6,12) 2\
Fruta de temporada y leche (7) Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
27 28 29 30 31
Lenfejos ECO campesinas (zanahoria, pim. verde |Ensalada qe oosfq esp.sin olerq'enos (tomate Coliflor Orly (1,2,4,7,14) Ropa V|ejq cor.worlo (ragout de pollo, garbanzos, Crema de verduras naturales (12)
y rojo, cebolla, puerro) queso, aceitunas sin hueso, espinacal)(7) cebolla, gjo, pimientos, tomate)(12)
)
Cinta de lomo adobada a la ! Bacalao con pisto (cebolla, gjo, pimiento Hamburguesa de pollo c/puré de C% Fil. Merluza enharinada (harina de maiz,4) con COlderefg de temnera (ragouf de
; . fernera,ajo,cebolla,tomate, caldo,
plancha con ensalada de lechuga verde, calabacin, tomate) (4) patata (1,6,7,12) A ensalada S
) pimientos) c/patatas dado (12)
Fruta de temporada y leche (7) = Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Lacteo (7)
I

.

Fruta de temporada en funcién de su estado de maduracién: manzana, pera, pldtano, naranja, meldn, sandia...
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Todas las comidas se acompafnardn de pan y agua. En la elaboracién de los menus se utiliza le

umbres de produccién ecoldgica y aceite de oliva.

DECLARACION DE ALERGENOS

1 2 3 4 5 6

7

Gluten Crustcess Hueves Pescado Cacohuete Soja leche Frutos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos AMramuces Moluscos
edseara

290 S

Ingredientes ecoldgicos  Pescados sstenibles 2010 ACEITE

6

DE

OLIVA VIRGEN
EXTRA

( TTE——

s 10 1 12 13 14 1 2 3
Productosintegrales  GASTRONOMI I E s I I V 0
A LOCAL
7 8 9 10

/ Arroz con salsa de tomate casera

Salchichas de pavo con ensalada de maiz

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Filete de merluza al horno

y zanahoria rallada (6)

Fruta de temporada y bebida de soja (8)

c/ensalada de lechuga (4)

Fruta de temporada

Brécoli rehogado con ajitos

Ternera guisada en salsa (ajo, cebolla, pimiento
rojo, calabacin, zanahoria) c/patatas dado (12)

Fruta de temporada y pan integral

Macarrones esp.sin alergenos a la
espanola (tomate, orégano y chorizo)

Filete de limanda a la Andaluza

con ens. De tomate (harina de &
maiz.4)

Fruta de temporada

(o

Puré de verduras natfurales (12)

Lomo de Sajonia con patatas asadas al horno
(ajo. orégano, pimienta negra, AOVE) (12)

Postre de soja (8)

13

14

15

16

17

laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla,
zanahoria) (4)

Filete de pollo empanado (1,6,10)

con lechuga y zanahoria rallada

'ﬂ’[

Paella marinera (caldo de pescado, merluza,

=

\

4

Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)(12)

Cinta de lomo adobada a la plancha ens. de
gajos de tomate aderezada con orégano y
AOVE

Fruta de temporada

Crema de calabacin y puerros (12)

Soldaditos de pavia caseros (bacalao)
con patatas fritas (1,4,6,10)

Fruta de temporada y pan integral

Sopa de cocido madrilefio (caldo de ave,
puerro, zanahoria,fideos SIN GLUTEN)

Complemento del cocido madrilefo:
garbanzos ECO, zanahoria, morcillo,
chorizo, ave (12)

Fruta de temporada

Espaguettis esp.sin alergenos alla Matriciana
(6) (fomate, orégano, bacon, cebolla, gjo)

Fil. De Merluza al limén con /i
ensalada de la huerta (4)

Postre de soja (8)

o Fruta de temporada y bebida de soja (8)
20

21

22

23

24

Judias verdes rehogadas

con patatitas (1,6,12)
Fruta de temporada y bebida de soja (8)

Albéndigas de ternera en salsa de la abuela
(cebolla, tomate, orégano, laurel, ajo, caldo de verduras)

Fideud mixta (caldo de ave, ragout de pollo
laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla
zanahoria)esp.sin alergenos

Merluza al horno con refrito de ajo con
ensalada (4)

Fruta de temporada

Alubias blancas ECO con chorizo (zanahoria,
pim. verde y rojo, cebolla, puerro)

Sajonia a la plancha con ensalada de tomate

Fruta de temporada y pan integral

Arroz tres delicias (zanahoria, maiz, &
embutido de pavo)(6) p Dy

<o
Salmén a la vizcaina (cebolla, gjo, \7 =
pimienfo) con patata panadera (4,12)

Fruta de temporada

5 &
\ ).

Wi\ <

e

Ensalada campera (4) (patata, pimiento verde

y rojo, tomate, cebolla, atun)

Filete de pollo ala plancha con lechuga

Postre de soja (8)

27

28

29

30

31

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim. v.
y rojo, cebolla, puerro)

Cinta de lomo adobada a la plancha ¢
ensalada de lechuga

Ensalada de pasta esp.sin alergenos (tomate

Coliflor Orly casera esp.sin alergenos

aceitunas sin hueso, espinaca)(no queso)

Bacalao con pisto (cebolla, ajo, pimiento
verde, calabacin, tomate) (4)

Fruta de temporada

(harina de maiz)

Hamburguesa de pollo _c/puré de
patata (caldo de verduras,6,12)

Fruta de temporada y pan integral

Ropa vieja canaria (ragout de pollo, garbanzos,

cebolla, ajo, pimientos, tomate)(12)

Fil. Merluza enharinada (harina de maiz,4) con
ensalada

Fruta de temporada

Crema de verduras naturales (12)

=

%

Caldereta de ternera (ragout de
ternera,ajo,cebolla,fomate, caldo,
pimientos) c/patatas dado (12)
Postre de soja (8)

Fruta de temporada y bebida de soja (8)
-]

Fruta de temporada en funcién de su estado de maduracién: manzana, pera, pldtano, naranja, meldn, sandia...
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Todas las comidas se acompafnardn de pan y agua. En la elaboracién de los menus se utiliza le

umbres de produccién ecoldgica y aceite de oliva.

DECLARACION DE ALERGENOS

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14 1 2 3
Gluten Crusticeos Huevos Pescado Cacahuete Soja Leche Frutos Apio  Mostaza Sésamo  Sulfites AMramuces Moluscos
cdseara
i
.@ @ @5 F E I IV z
Ingredientes ecoldgicos  Pescados sostenibles %{?VQC\I;II&EE& Productos Integrailes GAZ'[%%’Z(EMT
! EXTRA
[} 7 8 9 10

Arroz con salsa de tomate casera

Sepia rebozada con ensalada de maiz y
zanahoria rallada (1,2,3,4,6,7,9,10,12,14)

Fruta de temporada y leche (7)

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos rellenos de atun (ftomate y
mahonesa) c/ensalada de lechuga (3,4,6)

Fruta de temporada

Brécoli rehogado con ajitos

Salchichas de pavo ¢/patatas dado (6,12)

Fruta de temporada y pan integral

Macarrones con tomate y orégano

1.3,6,10

Filete de limanda a la romana con
ens. De tomate (1,3,4,6,10)

Fruta de temporada

Puré de verduras natfurales (12)

Filete de pollo con patatas asadas al horno
(gjo, orégano, pimienta negra, AOVE) (12)

Lacteo (7)

13

14

15

16

17

Paella marinera (caldo de pescado, merluza,
laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla,
zanahoria)(4)

Filete de pollo empanado (1,6,10)
con lechuga y zanahoria rallada

I+
i

(N

4

Fruta de temporada y leche (7)

Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)(12)

Tortilla francesa de york (pavo) y ens. de gajos
de fomate aderezada con orégano y AOVE (3,6)

Fruta de temporada

Crema de calabacin y puerros (12)

Soldaditos de pavia caseros (bacalao)
con patatas fritas (1,4,6,10)

Fruta de temporada y pan integral

Sopa de cocido madrilefio (caldo de ave,
puerro, zanahoria,fideos SIN GLUTEN)

Complemento del cocido madrilefo:
garbanzos ECO, zanahoria, ave (sin carne
de cerdo ni ternera, 12)

Fruta de temporada

Espaguettis alla Matriciana (1,3,6,10) (ftomate
orégano, cebolla, gjo)(no bacon)

Fil. De Merluza al limdn con
ensalada de la huerta (4)

Lacteo (7)

20

21

22

23

24

Judias verdes rehogadas

Salchichas de pavo con patatitas (6,12)

Fruta de temporada y leche (7)

Fideud mixta (caldo de ave, ragout de pollo,
laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla,
zanahoria)(1,3,6,10)

Merluza al horno con refrito de ajo

con ensalada (4)

Fruta de temporada

Alubias blancas ECO con verduras (zanahoria

Arroz tres delicias (zanahoria, maiz,

pim. verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos revueltos con queso y ensalada de
fomate (3,7)

Fruta de temporada y pan integral

embutido de pavo)(é)

Salmén a la vizcaina (cebolla, gjo,

Fruta de temporada

pimiento) con patata panadera (4,12) ' Y -

Ensalada campera (3.4) (patata, pimiento
verde y rojo, tomate, cebolla, huevos cocidos,
atun)

Croqguetas de bacalao

(1,2,3,4,6,7,8,9,10,14) con lechuga

Lacteo (7)

27

28

29

30

31

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim. verde
y rojo, cebolla, puerro)

Tortilla espafiola (patata y cebolla) con '__

ensalada de lechuga (3,12) Y

Fruta de temporada y leche (7) o

Ensalada de pasta (fomate, queso, aceitunas sin
hueso, espinaca)(1,3,6,7,10)

Bacalao con pisto (cebolla, ajo, pimiento
verde, calabacin, tomate) (4)

Fruta de temporada

Coliflor Orly (1,2,4,7,14)

Salchichas de pavo c/puré de
atata (6, 7,12

Fruta de temporada y pan integral

cebolla, ajo, pimientos, tomate)(12)

Fil. Merluza enharinada (1,4,6,10) con ensalada

Fruta de temporada

Ropa vieja canaria (ragout de pollo, garbanzos,

Crema de verduras naturales (12)

Filete de pollo ala plancha
c/patatas dado (12
Lacteo (7)

-

Fruta de temporada en funcién de su estado de maduracién: manzana, pera, pldtano, naranja, meldn, sandia...
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Todas las comidas se acompafnardn de pan y agua. En la elaboracién de los menus se utiliza le

umbres de produccién ecoldgica y aceite de oliva.

DECLARACION DE ALERGENOS

1 2 3 4 5 6 7

Gluten Crustcess Hueves Pescado Cacohuete Soja leche Frutos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Alramuces Moluscos
edseara

®» @ @

Ingredientes ecoldgicos  Pescados sostenibles %‘I_?vlkcsllgggﬁ
EXTRA

[ —T—

6

9 10 1 12 13 14 1 2 3
~
-
Productosintegrales  GASTRONOMI
A LOCAL .
7 8 9 10

Arroz con salsa de tomate casera

Sepia rebozada con ensalada de maiz y
zanahoria rallada (1,2,3,4,6,7,9,10,12,14)

Fruta de temporada y leche (7)

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos rellenos de atun (fomate y md )
c/ensalada de lechuga (3,4,6)

Fruta de temporada

Brécoli rehogado con ajitos

Merluza al horno c/patatas dado (4,12)

Fruta de temporada y pan integral

Macarrones con tomate y orégano

1.3,6,10

Filete de limanda a la romana con
ens. De tomate (1,3,4,6,10)

Fruta de temporada

Puré de verduras natfurales (12)

Bacalao al horno con patatas asadas al horno
(qjo, orégano, pimienta negra, AOVE) (4,12)

Lacteo (7)

13

14

15

16

17

Paella marinera (caldo de pescado, merluza,
laurel, pimiento verde y rojo, gjo, cebolla,
zanahoria)(4)

Filete de abadejo empanado (1,4)
con lechuga y zanahoria rallada

I+
i

v

Fruta de temporada y leche (7)

Judias pintas a la hortelana (zanahoria, pim.
verde y rojo, cebolla, puerro)(12)

Tortilla francesa con ens. de gajos de tomate
aderezada con orégano y AOVE (3)

Fruta de temporada

Crema de calabacin y puerros (12)

Soldaditos de pavia caseros (bacalao)

con patatas fritas (1,4,6,10)

Fruta de temporada y pan integral

Sopa de fideos SIN GLUTEN

Complemento del cocido madrilefo:
garbanzos ECO, zanahoria (no carne, 12)

Fruta de temporada

Espaguettis alla Matriciana (1,3,6,10) (ftomate
orégano, cebolla, gjo)(no bacon)

Fil. De Merluza al limdén con ensalada €
huerta (4)

Lacteo (7)

20

21

22

23

24

Judias verdes rehogadas

Limanda al horno con patatitas (4,12)

Fruta de temporada y leche (7)

Fideud vegetal (caldo de verduras, laurel
pimiento verde y rojo, ajo, cebolla
zanahoria)(1,3,6,10)

Merluza al horno con refrito de ajo

con ensalada (4)

Fruta de temporada

Alubias blancas ECO con verduras (zanahoria

pim. verde y rojo, cebolla, puerro)

Huevos revueltos con queso y ensalada de

fomate (3,7)

Fruta de temporada y pan integral

Arroz dos delicias (zanahoria, maiz) (‘Q "

Salmén a la vizcaina (cebolla, djo, <;7”'
pimienfo) con patata panadera (4,12) '\

Fruta de temporada

Ensalada campera (3.4) (patata, pimiento
verde y rojo, tomate, cebolla, huevos cocidos,
atun)

Croqguetas de bacalao

(1,2,3,4,6,7,8,9,10,14) con lechuga

Lacteo (7)

27

28

29

30

31

Lentejas ECO campesinas (zanahoria, pim. verde
y rojo, cebolla, puerro)

Tortilla espafiola (patata y cebolla) U
con ensalada de lechuga (3,12)

Fruta de temporada y leche (7)

Ensalada de pasta (fomate, queso, aceitunas sin
hueso, espinaca)(1,3,6,7,10)

Merluza con pisto (cebolla, gjo, pimiento
verde, calabacin, tomate) (4)

Fruta de temporada

Coliflor Orly (1,2,4,7,14)

Bacalao al horno c/puré de patata

¥

4,712

Fruta de temporada y pan integral

J

Ropa vieja canaria sin pollo (garbanzos, cebolla

gjo, pimientos, tomate)(12)

Fil. Merluza enharinada (1,4,6,10) con ensalada

Fruta de temporada

Crema de verduras naturales (12)

Limanda al horno c/patatas
dado (4,12
Lacteo (7)

-

Fruta de temporada en funcién de su estado de maduracién: manzana, pera, pldtano, naranja, meldn, sandia...

O ] grupo_servicatering
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Central de

CATERING

ESCUELA INFANTIL

MAYO 2024

MIERCOLES 1 FESTIVO

JUEVES 2 FESTIVO

VIERNES 3 NO LECTIVO

LUNES 6 Puré de verduras, hortalizas y ternera

MARTES 7 Puré de verduras, hortalizas y pescado
MIERCOLES 8 Puré de verduras, hortalizas y pollo

JUEVES Q Puré de verduras, hortalizas y pescado

VIERNES 10 Puré de verduras, hortalizas y pavo

LUNES 13 Puré de verduras, hortalizas y ternera

MARTES 14 Puré de verduras, hortalizas y pescado
MIERCOLES 15 Puré de verduras, hortalizas y pollo

JUEVES 16 Puré de verduras, hortalizas y pescado

VIERNES 17 Puré de verduras, hortalizas y pavo

LUNES 20 Puré de verduras, hortalizas y ternera

MARTES 21 Puré de verduras, hortalizas y pescado
MIERCOLES 22 Puré de verduras, hortalizas y pollo

JUEVES 23 Puré de verduras, hortalizas y pescado

VIERNES 24 Puré de verduras, hortalizas y pavo

LUNES 27 Puré de verduras, hortalizas y ternera

MARTES 28 Puré de verduras, hortalizas y pescado
MIERCOLES 29 Puré de verduras, hortalizas y pollo

JUEVES 30 Puré de verduras, hortalizas y pescado

VIERNES 31 Puré de verduras, hortalizas y pavo

Valoracién nutricional por 100 g de producto Kecal Proteinas (g) | Lipidos (g) HdeC (g)
Puré de verduras, hortalizas y pescado 87.77 2.99 1.69 15.14
Puré de verduras, hortalizas y pavo 96.91 4.06 2.24 15.14
Puré de verduras, hortalizas y pollo 90.26 3.24 1.86 15.14
Puré de verduras, hortalizas y ternera 88.10 3.12 1.67 15.14
Valoracién nutricional por racion Keal Proteinas (g) | Lipidos (g) | HdeC (g)
Puré de verduras, hortalizas y pescado 323.37 11.03 6.24 55.79
Puré de verduras, hortalizas y pavo 357.05 14.95 8.24 55.79
Puré de verduras, hortalizas y pollo 332.53 11.95 6.84 55.79
Puré de verduras, hortalizas y ternera 324.58 11.50 6.16 55.79

ccservicatering@gruposervicatering.com
Pol. Ind Neinor M-50 Sur- Edif. 2- Naves 16/17/18- 28914 Leganés (Madrid)




Puré de verduras, hortalizas y pescado .

Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, filete de merluza,
agua y aceite de oliva.

Puré de verduras, hortalizas y pollo
Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, ragout de pollo
troceado, agua y aceite de oliva.

Puré de verduras, hortalizas y ternera
Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, ragout de ternera
troceado, agua y aceite de oliva.

Puré de verduras, hortalizas y pavo
Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, ragout de pavo
troceado, agua y aceite de oliva.

En cumplimiento del Reglamento (UE) 1169/2011 /RD 126/2015 relativo a la
informacion alimentaria facilitada al consumidor (Reglamento 1AC), Central de
Catering, Servicatering S.L, describe los ingredientes que constituyen los platos,
indicando en negrita y mediante icono, la presencia de alguno de los 14 alergenos de
declaracién obligatoria segun el mencionado Reglamento.

CACAHUETES

SULFITOS

W, Mostaza g

ccservicatering@gruposervicatering.com
Pol. Ind Neinor M-50 Sur- Edif. 2- Naves 16/17/18- 28914 Leganés (Madrid)



JORNADA GASTRONOMICA

WILLY
FOG

09 DE MAYO DE 2024

MENU
« MACARRONES A LA

ESPANOLA
e LIMANDA A LA ROMANA
e« FRUTA, PAN Y AGUA
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